
 

 
SCHEDA TECNICA PRODOTTO 
 

DENOMINAZIONE COMMERCIALE IL NESTRI “FRICO” 
  
CODICE EAN 8016774800229 
  
DESCRIZIONE IL FRICO CON PATATE E’ UN PRODOTTO TIPICO FRIULANO: SI TRATTA DI UNA MISCELA 

DI FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI COTTI CON PATATE SALTATE IN PADELLA; VIENE 
CONSUMATO CALDO GENERALMENTE COME SECONDO PIATTO MA OTTIMO ANCHE 
COME ANTIPASTO SERVITO SU DI UNA FETTA DI POLENTA. 
IL NESTRI FRICO È PRODOTTO ESCLUSIVAMENTE CON FORMAGGIO DELLA LATTERIA 
SOCIALE DI CIVIDALE E VALLI DEL NATISONE ED  E’ GIA’ PRONTO PER ESSERE 
RISCALDATO PER UN PAIO DI MINUTI NEL FORNO MICROONDE O IN UNA PADELLA 
ANTIADERENTE SENZA AGGIUNTA DI OLIO O BURRO.  
VIENE VENDUTO IN SINGOLI PEZZI IN CONFEZIONI SOTTOVUOTO DA 180 g 

  
INGREDIENTI PATATE (55%), FORMAGGIO (LATTE, SALE, CAGLIO, FERMENTI LATTICI. 

CONSERVANTE: LISOZIMA (PROTEINA DELL’UOVO-), FIBRE, SALE, PEPE. 
  
ALLERGENI LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE, UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA 
ASPETTO  L’ASPETTO È QUALLO TIPICO DI UN TORTINO DI FORMAGGI E PATATE DI FORMA 

TONDEGGIANTE. 
  
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE UNA VOLTA RISCALDATO IL NESTRI FRICO ASSUME PROFUMO E SAPORE CLASSICI DEL 

FORMAGGIO COTTO E UNA CONSISTENZA MORBIDA. 
  

TABELLA NUTRIZIONALE 
(VALORI MEDI PER 100 g) 

ENERGIA​​ ​ ​ 878 KJ 
​ ​ ​ ​ ​ 210 KCAL 
GRASSI​ ​ ​ ​ ​ 12 g 
DI CUI SATURI​ ​ ​ ​ 8,8 g 
CARBOIDRATI​ ​ ​ ​ 9,7 g 
DI CUI ZUCCHERI​ ​ ​ 2,9 g 
PROTEINE​ ​ ​ ​ 16 g 
SALE​ ​ ​ ​ ​ 1,2 g 

CONSERVAZIONE CONSERVARE IN FRIGO AD UNA TEMPERATURA DA 0° A 6 °C 
  
DURATA DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO 5 MESI DALLA DATA DI PRODUZIONE.  

IL TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE È IMPRESSO SULLA CONFEZIONE  
  

 
 



 

LOTTO IDENTIFICATO ATTRAVERSO UN CODICE COMPOSTO DA LETTERE E NUMERI IMPRESSO 
SULLA CONFEZIONE. 

  
CARATTERISTICHE CONFEZIONE TIPO DI CONFEZIONAMENTO: 

PESO SINGOLO PEZZO: 
SOTTOVUOTO 
180 g 

   
CARATTERISTICHE IMBALLO IMBALLO:  

NUMERO PEZZI PER CARTONE:  
DIMENSIONI CARTONE (mm): 

CARTONE 
24 
350 X 350 X 100 (h)​  
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